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Dnes ma svatek Martin. Dfive to byl vyznamny den — lidé slavili konec prace venku
na vinici. Ten den také poprvé ochutnali, jak chutna nové (mladé) vino.

A tak Cesti a moravsti vinafi pfed nékolika lety obnovili tuhle tradici a dnes 11. 11. v
11 hodin se budou slavnostné otvirat prvni lahve letoSniho mladého vina. (Je to
podobna tradice jako s francouzskym vinem Beaujoulais, které se tradi¢né zacina pit
treti Ctvrtek v listopadu o pulnoci.)

Tomu mladému vinu se fika svatomartinské, protoze se poprvé pije pravé na svatého
Martina.

Svatomartinské vino ma na etiketé maly obrazek svatého Martina na koni. Podle toho
poznate, Ze vino bylo certifikovano — to znamena, Ze je kvalitni. O tom rozhodujou
nezavislé komise.

Svatomartinské vino mize byt Cervené (Svatovaviinecké, Modry Portugal), bilé
(Veltlinské, Muller Thurgau) i rizové. Je lehké a svézi, chutna po ovoci a ma méné
alkoholu. Musi se vypit brzy, béhem zimy (nejpozdéji na jare pristiho roku), protoze
pak uz neni dobré.

Svatomartinské vino je ¢im dal tim popularnéjsi. Letos se pravdépodobné vypije pies
1 700 000 lahvi Svatomartinského vina.

Tradi¢ni jidlo na svatého Martina je pe€ena husa se zelim, s knedliky a s jablky (=
svatomartinska husa), polévka kaldoun, lokSe a Svestkovy kola¢ s drobenkou nebo
martinské rohlicky.

Restaurace maji asto specialni svatomartinské menu (nebo svatomartinské hody),
kde je vzdy néjaké jidlo z husy (kromé pec€ené husy to muze byt husi pastika nebo
husi jatra).

EXTRA

Lidé fikaji, ze ,Martin pfijede na bilém koni,. To znamena, Ze 11. listopadu zacina
snézit. Kdyz jsem byla mala, méli jsme snih uz od listopadu. Posledni dobou mame
prvni snih az v prosinci, nékdy dokonce az v lednu. Ale dnes mozZna bude snézit na
horach.

Kaldoun je husi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedlicky.

LokSe jsou bramborové placky.
Drobenka = maslo + mouka + cukr (nahofe na kolaci).
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Dnes ma svatek Martin. Dfive to byl vyznamny den — lidé slavili konec prace venku
na vinici. Ten den také poprvé ochutnali, jak chutna nové (mladé) vino.

A tak Cesti a moravsti vinafi pfed nékolika lety obnovili tuhle tradici a dnes 11. 11. v
11 hodin se budou slavnostné otvirat prvni lahve letoSniho mladého vina. (Je to
podobna tradice jako s francouzskym vinem Beaujoulais, které se tradicné zacina pit
treti Ctvrtek v listopadu o pulnoci.)

Tomu mladému vinu se fika svatomartinské, protoZe se poprvé pije pravé na svatek
svateho Martina.

Svatomartinské vino ma na etiketé maly obrazek svatého Martina na koni. Podle toho
poznate, Ze vino bylo certifikovano — to znamena, Ze je kvalitni. O tom rozhodujou
nezavislé komise.

Svatomartinské vino mize byt ervené (Svatovaviinecké, Modry Portugal), bilé
(Veltlinské, Muller Thurgau) i rizové. Je lehké a svézi, chutna po ovoci a ma méné
alkoholu. Musi se vypit brzy, béhem zimy (nejpozdé&ji na jare pristiho roku), protoze pak
uz neni dobré.

Svatomartinské vino je ¢im dal tim popularnéjsi. Letos se pravdépodobné vypije pfes
1 700 000 lahvi Svatomartinského vina.

Tradic¢ni jidlo na svatého Martina je peCena husa se zelim, s knedliky a s jablky (=
svatomartinska husa), polévka kaldoun, lok$e a Svestkovy kolac€ s drobenkou nebo
martinské rohlicky.

Restaurace maiji Casto specialni svatomartinské menu (nebo svatomartinské hody),
kde je vzdy néjaké jidlo z husy (kromé pecené husy to mlze byt husi pastika nebo
husi jatra).

EXTRA

Lidé fikaji, ze ,Martin pfijede na bilém koni,. To znamena, Ze 11. listopadu zacina
snézit. Kdyz jsem byla mala, méli jsme snih uz od listopadu. Posledni dobou mame
prvni snih az v prosinci, nékdy dokonce az v lednu. Ale dnes mozZna bude snézit na
horach.

Kaldoun je husi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedlicky.

LokSe jsou bramboroveé placky.
Drobenka = maslo + mouka + cukr (nahofe na kolaci).

Cesky blog pro cizince Cestina extra



BAREVNE CTENI © www.janaharperova.cz

3D x 6L

Dnes ma svatek Martin. Dfive to byl vyznamny den — lidé slavili konec prace venku
na vinici. Ten den také poprvé ochutnali, jak chutna nové (mladé) vino.

A tak Cesti a moravsti vinafi pfed nékolika lety obnovili tuhle tradici a dnes 11. 11. v
11 hodin se budou slavnostné otvirat prvni lahve letoSniho mladého vina. (Je to
podobna tradice jako s francouzskym vinem Beaujoulais, které se tradi¢né zacina pit
treti Ctvrtek v listopadu o pulnoci.)

Tomu mladému vinu se fika svatomartinské, protoZe se poprvé pije pravé na
(svatek) svatého Martina.

Svatomartinské vino ma na etiketé maly obrazek svatého Martina na koni. Podle toho
poznate, Ze vino bylo certifikovano — to znamena, Ze je kvalitni. O tom rozhodujou
nezavislé komise.

Svatomartinské vino maze byt Cervené (Svatovaviinecké, Modry Portugal), bilé
(Veltlinské, Muller Thurgau) i rGzové. Je lehké a sv&zi, chutna po ovoci a ma méné
alkoholu. Musi se vypit brzy, béhem zimy (nejpozdéji na jare pfistiho roku), protoze
pak uz neni dobré.

Svatomartinské vino je ¢im dal tim popularnéjsi. Letos se pravdépodobné vypije pfes
1 700 000 lahvi Svatomartinského vina.

Tradic¢ni jidlo na svatého Martina je pe€ena husa se zelim, s knedliky a s jablky (=
svatomartinska husa), polévka kaldoun, /lokSe a Svestkovy kola¢ s drobenkou nebo
martinské rohlicky.

Restaurace maji €asto specialni svatomartinské menu (nebo svatomartinské hody),
kde je vzdy néjaké jidlo z husy (kromé pecené husy to mize byt husi pastika nebo
husi jatra).

EXTRA

Lidé fikaji, ze ,Martin pfijede na bilém koni,. To znamena, ze 11. listopadu zacina
snézit. Kdyz jsem byla mala, méli jsme snih uz od listopadu. Posledni dobou mame
prvni snih az v prosinci, nékdy dokonce az v lednu. Ale dnes mozna bude snézit na
horach.

Kaldoun je husi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedlicky.

LokS$e jsou bramborové placky.
Drobenka = maslo + mouka + cukr (nahofe na kolagi).
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Enedokpnavé sloveso / :dokonavé sloveso
(vice v Cestiné extra L 30 Slovesny vid)

Dnes =ma svatek Martin. Dfive to =byl vyznamny den — lidé =slavili konec prace
venku na vinici. Ten den také poprvé :ochutnali, jak =chutna nové (mladé) vino.

A tak Cesti a moravsti vinafi pfed nékolika lety :obnovili tuhle tradici a dnes 11. 11. v
11 hodin se budou slavnostné =otvirat prvni lahve letoSniho mladého vina. (Je to
podobna tradice jako s francouzskym vinem Beaujoulais, které se tradicné =zacina
=pit tfeti Ctvrtek v listopadu o pulnoci.)

Tomu mladému vinu se =iika svatomartinské, protoZe se poprvé =pije pravé na
(svatek) svatého Martina.

Svatomartinské vino =ma na etiketé maly obrazek svatého Martina na koni. Podle
toho :poznate, Ze vino =bylo certifikovano — to =znamena, Ze je kvalitni. O tom
=rozhodujou nezavislé komise.

Svatomartinské vino =muze =byt Cervené (Svatovavrinecké, Modry Portugal), bilé
(Veltlinské, Muller Thurgau) i rizové. =Je lehké a svézi, =chutna po ovoci a =ma
méné alkoholu. =Musi se :vypit brzy, béhem zimy (nejpozdé&ji na jafe pfistiho roku),
protoZe pak uz =neni dobré.

Svatomartinské vino =je ¢im dal tim popularnéjsi. Letos se pravdépodobné :vypije
pfes 1 700 000 lahvi Svatomartinského vina.

Tradi¢ni jidlo na svatého Martina =je peCena husa se zelim, s knedliky a s jablky (=
svatomartinska husa), polévka kaldoun, lokSe a Svestkovy kola€ s drobenkou nebo
martinské rohlicky.

Restaurace =maji €asto specialni svatomartinské menu (nebo svatomartinské hody),
kde =je vzdy néjakeé jidlo z husy (kromé& pec€ené husy to =muze =byt husi pastika
nebo husi jatra).

EXTRA

Lidé =fikaji, Ze ,Martin :pfijede na bilém koni,. To =znamena, ze 11. listopadu
=zacina =snezit. Kdyz jsem =byla mala, =meli jsme snih uz od listopadu. Posledni
dobou =mame prvni snih az v prosinci, nékdy dokonce az v lednu. Ale dnes mozna
bude =snézit na horach.

Kaldoun =je husi vyvar s nudlemi a jatrovymi knedliCky.

Lok$e =|sou bramborové placky.
Drobenka = maslo + mouka + cukr (nahofe na kolaci).
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